
Edamame
8€

Thailand I Tom Kha Gai
Kokossuppe I gezupftes Huhn I Tomberry-Tomate

Shiitake
10€

Südkorea I Kimchi
Fermentierter Chinakohl

9€

Malaysia I Roti Canai 
Fladenbrot aus Malaysia

8€

Basmatireis
Aromatisierter Basmatireis I Zitronengras 

Kaff irlimette
8€

Perfekt geeignet sind 4–5 Tapas pro Person zum
gemeinsamen Genießen und Teilen.

Küchenchef Dennis Kellners Favorit: 

Korean Kraken
süß-scharfer Pulpo I Karotte I Junglauch

GETRÄNKEEMPFEHLUNG

2023 Riesling 
Clemens Busch, Mosel, D 

7,80€
        

Misako Grüner Pflaumenwein 4 cl                   
5€

Kirin Ichiban Premium Bier 0,33 l
Japan
5,5€

Roku Gin (Japan) Tonic
13,50€

China I Ente mit Pflaume
Entenbrust I Pflaumensauce I Lauch

19€

Japan I Chicken Teriyaki 
Glasierte Hühnerbrust I Paprika I Sojasprossen I Sesam

15€

Japan I Tempura Shrimps Ketjap Manis
Gebackene Garnelen I Süße Sojasauce I Sauerrahm

17€

Japan I Sashimi 
Roh aufgeschnittene Tranchen vom Blauflossenthunfisch

weiße Sojasauce I  Wasabi
21€

Südkorea I Korean Kraken
süß-scharfer Pulpo I Karotte I Junglauch

17€

China I Geschmorte Aubergine 
Aubergine I Seidentofu I Sesam

13€

Reise nach Fernost

Bitte wenden Sie sich bei Allergien und Fragen zu enthaltenen
Zusatzstoffen an unser Team.

Vegetarisch

DESSERT 

Japan I  Cheesecake 
Luftiger Cheesecake  I  Beerenragout  I Sorbet

11€

Philippinen I Cassavakuchen 
Maniokkuchen I Karamell I Kokos

9€

Hausgemachtes Eis versch. Sorten
Matchaeis I Safraneis I Mango-Kokossorbet

4€

TAPAS 

SIGNATURE TAPAS

Unsere Empfehlung
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